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WIR MACHEN SIE FIT FUR IHRE BERUFLICHE ZUKUNFT!

BERUFSKOLLEG
EHRENFELD
KOLN



LIEBE LESERINNEN UND LESER!

In dieser Broschiire erfahren Sie, welche Méglichkeiten der beruflichen Vorbereitung sowie der Aus- und Weiterbildung
Sie am Berufskolleg Ehrenfeld erwarten.

UNSER ANGEBOT IST VIELFALTIG. SIE KONNEN BEI UNS:

e |hre beruflichen Kenntnisse erweitern,

e unterschiedliche vollzeitschulische Berufsausbildungen durchlaufen,

e im Rahmen einer dualen Berufsausbildung am Berufsschulunterricht teilnehmen
und alle allgemeinbildenden Schulabschliisse vom Hauptschulabschluss bis zur
allgemeinen Hochschulreife erwerben.

Wir verstehen unseren (Aus-)Bildungsauftrag ganzheitlich. Neben der Vermittlung von Kenntnissen und Fertigkeiten in den
verschiedenen Berufsfeldern méchten wir unsere Schiilerinnen und Schiiler so qualifizieren, dass sie den Anforderungen
ihrer Lebens- und Berufswelt gewachsen sind. Wir helfen jungen Menschen dabei, ihre Ziele zu erreichen, auch dann, wenn sie
sich in einer schwierigen Lebenssituation befinden oder Bedarf an sonderpddagogischer Unterstiitzung haben. Des weiteren
verstehen wir uns als inklusive Schule. Informieren Sie sich (iber unsere Bildungsgédnge und unser vielseitiges Schulleben!
Das Berufskolleg Ehrenfeld ist mehr als ,,nur” eine Schule. Wir machen Sie am BKE fit fiir Ihre berufliche Zukunft!

Wir freuen uns auf Sie!
Johannes Segerath (Schulleiter) und Ute Goeke (stellv. Schulleiterin)

-~

UNSER LEITBILD

Wir als BKE verstehen uns als Schule, in welcher wir die Wiirde des Menschen ohne Ausnahme achten, uns mit gegenseitigem Respekt
begegnen und uns aktiv fUr ein demokratisches Miteinander einsetzen.

Beruf Kompetenz Engagement
Wir unterstiitzen durch eine ver- Wir ermdglichen durch vertrauens- Wir stehen mit unserem Engagement
antwortungsvolle Ausbildung die volles und transparentes Handeln ei- von heute fUr eine gelebte Demo-
Entwicklung von beruflicher Qualifika: enverantwortliches Lernen, kulturell kratie, die unser Morgen gestaltet. In
tion und Identitat. Daflr bieten wir in ildung und europaische Integration. vertrauensvoller Kommunikation und
Kooperation mit unseren regionalen Wir 6ffnen uns im Unterricht fUr die in der Achtung jedes Einzelnen ma-
und europdischen Partnern ein viel- Erfahrungen und Kompetenzen aller, chen wir nachhaltig und ganzheitlich
seitiges Bildungsangebot. um jeden Einzelnen in seiner unsere Gemeinschatft lebenswert.

Personlichkeit zu starken.




WIR BIETEN MEHR

Am Berufskolleg Ehrenfeld kennt man sich. In unserem Schuler-
café, das von der Schulerfirma ,Café Sehnsucht” selbststandig
betrieben wird, kénnen Sie in Ruhe einen Kaffee oder einen Chai
trinken, im Internet surfen, eine Freistunde verbringen oder ein-
fach quatschen.

DAS BKE HAT VIEL ZU BIETEN

unsere offene Biihne, auf der sich neue Talente
sentpuppen® kénnen

Lesepatenschaften

unser Grillevent im Friihling als Aktion der Schiiler-
vertretung

unsere Schulzeitung, BKE-Inside, die aktuelle
Schiilerthemen aufgreift

unser Mensa- und Pausenverpflegungsangebot
Exkursionen ins Ausland (z. B. kulinarische
Frankreichtour)

Umsetzung realitatsnaher Projekte im K6InSky oder in
der Wolkenburg

Aktionstage, z. B. NS-Gedenktag, DKMS-Spender-
registrierung, Europatag, Teilnahme an den Kélner
Schull- un Veedelszéch

Wir kooperieren mit Partnern in vielen europaischen L&ndern von
Finnland, Estland und Lettland im Norden Uber Polen, Ungarn
und Ruménien im Osten, Belgien, Niederlande und Frankreich im
Westen bis nach Italien, Spanien und die Turkei im Stden. Unser
neuestes Projekt bringt Sie bis nach Chinal AuBerdem pflegen wir
Partnerschaften mit Einrichtungen der Kinder- und Jugendhilfe in
verschiedenen europaischen Landern.

Das Berufliche Gymnasium flihrt berufliche Fortbildungen mit den
CEMEA Normandie und Picardie durch. Diese werden geférdert
vom Deutsch-Franzdsischen Jugendwerk — DFJW. Die Fach-
oberschule organisiert regelmaBig Studienfahrten nach Polen und
Belgien. Auszubildende im Nahrungsmittelhandwerk gestalten
binationale Fortbildungen mit Partnern in Frankreich, geférdert
durch das DFJW, und mit Partnern in Polen, geférdert durch das
Deutsch-Polnische Jugendwerk (DPJW). Seit 2006 vermitteln
wir im vollzeitschulischen Ausbildungsbereich am Beruflichen
Gymnasium Schulerinnen und Schler in Auslandspraktika. Fur
Auszubildende in der Hotellerie, der Gastronomie, der Hauswirt-
schaft und im Lebensmittelhandwerk ermdglichen wir Praktika
in allen Teilen Europas. Beides im Rahmen des EU-Programms
Erasmus+ Mobilitat.

IHRE ANSPRECHPARTNERINNEN:
Bende Altinay, bende.altinay@bke-koeln.de
Astrid Verkenius, astrid.verkenius@bke-koeln.de
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® Fachverkaufer/in im LH

» WIR ORGANISIEREN * Konditor/in
' L‘ > Fr. Gorlitz > Fr. Zorn
v * Backer/in ® Fleischer/in

> Hr. Lammers
® BFS Ernahrungs- u. Versorgungs-
management/Gesundheit, Erziehung

u. Soziales Berufliche
> Fr. R_\xen/!:r. P?ters Grundbildung Berufsschule
® Hauswirtschafter/in Ernahr.- u. Lebensmittel-

> Fr. von Alemann Versorgungs-
management/Gesundh.
Erziehung u.Soziales
Berufsschule

Hauswirtschaft

handwerk
Hr. Schneider

® Ausbildungsvorbereitung VZ

> Hr. Esser
® Ausbildungsvorbereitung TZ
> Hr. Klaas o
® Internationale Férderklassen TZ/VZ Berufsschule N %§ «
> Fr. Kulartz Ausbildungs- T £i N
vorbereitung ) 3 @(’ :
(VZ/TZ/IFK) ey =i o
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Restaurantfachfrau/-mann
> Fr. Falkenhorst
Fachkraft im Gastgewerbe
> Fr. Falkenhorst
Kdéchin/Koch

> Fr. Schlinkmann
Speiseeishersteller/in

> Fr. Falkenhorst

Berufsschule SCHULLEITUNG

Gastronomie

Hr. Segerath
Fr. Goeke
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Berufsschule

Hotellerie

® Hotelfachfrau/-mann
> Fr. MUller

Berufsschule
Hotellerie

(kaufm.)/System-
gastronomie

Fleischereifachverkaufer/in
> Hr. Schiffer

* FSP Erzieher/in
> Fr. Niehoff
® Praxisintegr. Erzieherausb.
(PIA)
> Fr. Janson/Hr. Arndt

Fachschule f.
Sozialpadagogik

® Berufspraktikum
Fachschule / AHR
> Fr. Aufenanger
Berufl. Gymnasium
Erzieher/in

> Hr. Nicolaus

Berufliches
Gymnasium

BFS * BFS Kinder-

Sozial- und pfleger/in
Gesundheits- > Fr. Krumpen
wesen * BFS Sozial-
assistent/in
> Fr. Weber
BFS
Ernahrung u.
Hauswirtschaft
FOS Erndhrung u.
Hauswirtschaft /
Gesundheit und
Soziales BFS E/H + G/S
> Fr. Kellner
FOS 12B/FOS 13
E/H + G/S
® Fachkraft im Gastgewerbe, > Fr. Schuth
Schwerpunkt Systemgastronomie
> Fr. Schmitz
* Hotelkauffrau/-mann
> Fr. Simitzi
® Fachfrau/-mann fiir Systemgastronomie
> Fr. Lick

WIR BILDEN AUS IN DER AUSBILDUNGSVORBEREITUNG

Diese MaBnahme richtet sich an Jugendliche, die noch keinen Aus-
bildungsplatz und/oder keinen Schulabschluss haben. Der Ubergang
von der Schule in Ausbildung und Beruf soll so erleichtert werden.
Es handelt sich um Vollzeitunterricht, bei dem an zwei Tagen in der
Woche die Schule besucht und an drei Tagen in der Woche ein Be-
triebspraktikum absolviert wird. Ergdnzend dazu gibt es noch eine
MaBnahme, die den Ubergang von der Schule in Ausbildung und
Beruf erleichtert und dazu noch Deutsch als Zielsprache férdert. Im
Rahmen des gemeinsamen Unterrichts kdnnen sich in der Ausbil-
dungsvorbereitung in Vollizeit Schilerinnen und Schiler mit Bedarf
an sonderpddagogischer Unterstlitzung im Férderschwerpunkt
Geistige Entwicklung bewerben.

Der Bildungsgang richtet sich an Jugendliche, die nach der allgemei-
nen Schulpflicht keinen Ausbildungsplatz gefunden haben. Es werden
berufliche Grundkenntnisse in verschiedenen Berufsfeldern vermittelt.
Wissensliicken in den Fachern Mathematik, Deutsch und Englisch
kénnen geschlossen werden. Der Bildungsgang wird in Kooperation
mit Tragern der Jugendhilfe sowie der Arbeitsagentur angeboten.

Der Bildungsgang richtet sich an gefliichtete Jugendliche, die erst-
mals eine deutschsprachige Schule besuchen und nicht Uber die
erforderlichen Sprachkenntnisse fur die erfolgreiche Teilnahme in
einer Regelklasse verfugen. Der Erwerb und die Vertiefung von
Deutschkenntnissen, berufliche Grundkenntnisse und die berufliche
Orientierung bereiten auf den Besuch weiterflihrender Bildungs-
gange, eine Berufsausbildung oder eine Arbeitsaufnahme vor.
Alle Schilerinnen und Schuler werden intensiv sozialpadagogisch
betreut.

Ridiger Bott, ruediger.bott@bke-koeln.de



WIR BILDEN AUS

IM ERNAHRUNGS- & VERSORGUNGSMANAGEMENT

Sie mégen den Umgang mit Menschen und méchten diese
gerne fachgerecht versorgen? AuBerdem verarbeiten
Sie gerne Lebensmittel zu leckeren Speisen? Langfristig
mochten Sie in die Planungs- und Organisationsarbeit von
lebensmittelverarbeitenden Betrieben einsteigen?

EINJAHRIGE BERUFSFACHSCHULE

Die Berufsfachschulen bieten eine Orientierung und Grund-
bildung fiir die Berufe der Hotellerie und Gastronomie, der
Hauswirtschaft und des Lebensmittelhandwerks. Zusatzlich
kénnen je nach Bildungsgang allgemeinbildende Abschliisse
erworben werden. Im Unterricht wird viel in der Kiiche,
Backstube oder im Service gearbeitet. So werden berufliche
Grundlagen vermittelt.

IHRE ANSPRECHPARTNERIN

Corinna Schmidt, corinna.schmidt@bke-koeln.de

ZWEIJAHRIGE (HOHERE) BERUFSFACHSCHULE

Geeignet fiir Schiilerinnen und Schiiler, die den mittleren
Bildungsabschluss haben. Der zweijdhrige Bildungsgang
vermittelt berufliche Kenntnisse und den schulischen Teil
der Fachhochschulreife. Im Unterricht sind Praktika von 12
Wochen integriert. Fiir die allgemeine Fachhochschulrei-
fe sind Praktika nach Beendigung der Sekundarstufe | im
Umfang von 12 Wochen zu leisten. Alternativ erlangen Sie
die allgemeine Fachhochschulreife nach einer mindestens
zweijahrigen Berufsausbildung im Fachbereich.

0,— Euro Beziigekonto
der , Besten Bank“

! Voraussetzung: Bezigekonto mit Online-Uberweisungen;
Genossenschaftsanteil von 15,— Euro/Mitglied.

/ Attraktive Vorteile fiir den 6ffentlichen Dienst

l/ Einfacher Online-Kontowechselservice

Mehr Informationen? Gerne!

Tel. 0.800/40 60 40 189 (kostenfrei)
www.bbbank.de

EINJAHRIGE FACHOBERSCHULE, KLASSE 12B

Fir Schiilerinnen und Schiiler, die den mittleren Bildungs-
abschluss haben sowie entweder einen Berufsabschluss
im Berufsfeld oder eine gleichwertige Vorbildung in diesem
Berufsfeld nachweisen kdénnen. Der Bildungsgang ist stark
naturwissenschaftlich ausgerichtet. Die Abschlusspriifung
fihrt zu vertieften beruflichen Kenntnissen und der allge-
meinen Fachhochschulreife.

EINJAHRIGE FACHOBERSCHULE, KLASSE 13B

Schiilerinnen und Schiiler mit Fachhochschulreife sowie
Berufsabschluss bzw. mindestens fiinfjdhriger beruflicher
Tatigkeit im Berufsfeld konnen im Anschluss an die Klasse 12
die Klasse 13 der Fachoberschule Erndhrung und Hauswirt-
schaft besuchen. Mit der Abschlusspriifung wird die allge-
meine Hochschulreife oder die fachgebundene Hochschul-
reife erworben.

IHRE ANSPRECHPARTNERIN

Elke Opara, elke.opara@bke-koeln.de

BB

Bank

Die Bank fiir Beamte
und den &ffentlichen Dienst



WIR BILDEN AUS

IM HOTEL- & GASTSTATTENGEWERBE

Sie lieben den Umgang mit Géasten? Die Planung und Zubereitung
von Speisen liegt Ihnen? Sie mdchten mit vollem Einsatz Veran-
staltungen organisieren und durchflhren? Dann sind Sie im Hotel-
und Gaststéttengewerbe genau richtig!

Die Ausbildung im Hotel- und Gaststattengewerbe richtet sich vor
allem an Schdlerinnen und Schiiler, die sich fur die Produktion von
Speisen, das fachgerechte Servieren sowie flir das Betreuen und
Beraten von Gésten im gastronomischen Betrieb interessieren.
Die Schulerinnen und Schuler erlernen das Organisieren der
Arbeitsablaufe in Hotel, Restaurant und Klche sowie im system-
gastronomischen Betrieb. AuBerdem vermittelt die Ausbildung
Fachkenntnisse in Hygiene, Speisen- und Menuikunde, Marketing
und Verkauf, Betriebs- und PersonalfUhrung.

UNSERE BILDUNGSGANGE

e Fachfrau/Fachmann fUr Systemgastronomie

e Fachkraft im Gastgewerbe

e Fachkraft im Gastgewerbe, Schwerpunkt Systemgastronomie
e Hotelfachfrau/Hotelfachmann

e Hotelkauffrau/Hotelkaufmann

e Kbéchin/Koch

e Restaurantfachfrau/Restaurantfachmann

e Speiseeisherstellerin/Speiseeishersteller

Voraussetzungen: Ausbildungsvertrag
Ziel: Berufsabschluss
(IHK und Berufsschulabschlusszeugnis/Berufskolleg Ehrenfeld)

WEITERE PERSPEKTIVEN

e Bei erfolgreichem Berufsabschluss kdnnen Sie unter
bestimmten Bedingungen den mittleren Bildungsabschluss
erlangen.

e Besuch der Fachoberschule zur Erlangung der
Fachhochschulreife.

e Besuch einer Fachschule (z. B. Hotelfachschule, Fachschule

fur Lebensmitteltechnik)



SCHULISCHE ANGEBOTE

Sie konnen ein Auslandspraktikum im Rahmen des
Erasmus+ Projektes absolvieren. In allen dreijahrigen Aus-
bildungsberufen des Hotel- und Gaststattengewerbes ist
es mit Zustimmung des Betriebes auch mdéglich, die Fach-
hochschulreife parallel zur Berufsausbildung zu erwerben.
Hierzu werden Sie v. a. innerhalb des Schulblockes zusatz-
lich unterrichtet (samstags und nachmittags).

ORGANISATION UND DAUER DER AUSBILDUNG

Drei bzw. zwei Jahre an den Lernorten Ausbildungsbetrieb
und Berufsschule. Der Unterricht an unserem Berufskolleg
erfolgt im Blockunterricht. Wir beraten Sie gern personlich!

%pullmoq

HOTELS AND RESORTS

Gestalten Sie Thre
Ausbildung im

PULLMAN COLOGNE.

Sie lieben die Abwechslung und gehen
gerne auf andere Menschen zu?
Sie méchten gerne im Team arbeiten und
lhre Fremdsprachen einsetzen?

Dann kommen Sie ins Pullman Cologne
und treten Sie in die abwechslungsreiche
Welt der Hotellerie ein.

Wir bilden aus:
Hotelfachmann/frau
Restaurantfachmann/frau
Koch/Kéchin

Auf Ihre Bewerbung freut sich bei uns
Frau Kim Mdller, E-Mail: H5366-HR@accor.com

Jetzt informieren:
www.accorhotels-ausbildung.de

(
IHRE ANSPRECHPARTNER/IN

Hotelkauffrau/Hotelkaufmann, Fachfrau/Fachmann fiir
Systemgastronomie, Fachkraft im Gastgewerbe,
Schwerpunkt Systemgastronomie:

Christoph Holland, christoph.holland@bke-koeln.de

Kochin/Koch, Restaurantfachfrau/Restaurantfachmann,
Fachkraft im Gastgewerbe:
Joachim Motzfeld, joachim.motzfeld@bke-koeln.de

Hotelfachfrau/Hotelfachmann:
Claudia Wachendorf, claudia.wachendorf@bke-koeln.de
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Zu unseren freien
Aushildungsplatzen




WIR BILDEN AUS

IM LEBENSMITTELHANDWERK & IN DER HAUSWIRTSCHAFT

Sie mdchten selbst Nahrungsmittel produzieren und gestalten?
Sie mdchten Kunden beraten, Produkte fachgerecht verkaufen
und auf aktuelle Kundenwiinsche eingehen? Dann passt das
Lebensmittelhandwerk zu lhnen! Oder méchten Sie gerne Gaste
und Bewohner in GroBhaushalten betreuen, versorgen und fiir
deren Wohlbefinden sorgen? Dann ist die Hauswirtschaft genau
die richtige Wahl.

Das Lebensmittelhandwerk richtet sich vor allem an Schulerinnen
und Schiler, die sich fur die Verarbeitung und Herstellung
sowie die Prasentation und den Verkauf von Nahrungsmitteln
interessieren. Auch in der Hauswirtschaft ist die Herstellung von
Speisen ein Schwerpunkt. Zusatzlich ist dies vor allem ein Beruf,
der die Betreuung der Gaste/Bewohner in den Mittelpunkt stellt.
Dartiber hinaus erlangen Sie Fachkenntnisse in Hygiene, Um-
weltschutz und neuen Informationstechniken.

AUSBILDUNG BEI McDONALD'’S

UNSERE BILDUNGSGANGE

e Backerin/Bécker

e Fleischerin/Fleischer

e Konditorin/Konditor

e Fachverkauferin/Fachverkaufer im Lebensmittelnandwerk
e Hauswirtschafterin/Hauswirtschafter

Voraussetzungen: Ausbildungsvertrag
Ziel: Berufsabschluss (Gesellenbrief/Handwerkskammer oder

Landwirtschaftskammer und Berufsschulabschlusszeugnis/
Berufskolleg Ehrenfeld)

Fachkraft im Gastgewerbe (m/w) Fachmann/Fachfrau fiir Systemgastronomie

Duales Studium Bachelor of Arts (BWL)

Jetizt informieren und bewerben: www.mcdonalds-ausbildung.de

McDonald's Deutschland LLC Strahlenbergerstr. 103, 63067 Offenbach Telefon: 0698 00714-37

MACH
DEINEN
WEG.




WEITERE PERSPEKTIVEN

¢ Bei erfolgreichem Berufsabschluss kénnen Sie den
Hauptschulabschluss Klasse 10, unter bestimmten
Bedingungen den mittleren Bildungsabschluss oder
sogar die FH-Reife erlangen

e Besuch der Fachoberschule zur Erlangung der
Fachhochschulreife

¢ Besuch einer Fachschule (z. B. fiir Lebensmitteltechnik,
Biackereitechnik, SiiBwarentechnik, Okotrophologie)

e Meisterbrief (Handwerkskammer, Landwirtschafts-
kammer)

ORGANISATION UND DAUER DER AUSBILDUNG

Drei bzw. zwei Jahre an den Lernorten Ausbildungsbetrieb
und Berufsschule. Der Unterricht erfolgt wochentlich, bei
Fleischerinnen/Fleischern im Blockunterricht. Wir beraten
Sie gerne personlich!

(IHR/E ANSPRECHPARTNER/IN h

Lebensmittelhandwerk:
Christoph Schneider, christoph.schneider@bke-koeln.de

Hauswirtschaft:
Corinna Schmidt, corinna.schmidt@bke-koeln.de
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o WIR BILDEN AUS

Sie arbeiten gerne mit Menschen, vor allem mit Kindern und
Jugendlichen? Sie konnen sich vorstellen im Kindergarten, im
Offenen Ganztag oder in der Jugend- und Sozialarbeit zu
arbeiten? lhnen liegt besonders die Arbeit mit alteren Menschen
am Herzen? Dann ist das Berufsfeld Sozial- und Gesundheits-
wesen genau das Richtige fur Sie! Es stehen Ihnen am BKE viel-
faltige Bildungsgange in diesem Bereich offen. Diese Berufsfeld
richtet sich vor allem an Schlerinnen und Schler, die sich fir
die enge Arbeit mit Menschen unterschiedlicher Altersklassen
und verschiedenster Herkunft interessieren und sich gerne sozial
engagieren. Sie sollten selbst motiviert sein, sich auf Menschen
einzulassen, zu kommunizieren und sich selbst zu reflektieren.

Sie bringen den Hauptschulabschluss mit? Dann bietet die Berufs-
fachschule 2 eine Orientierung und Grundbildung fur die Berufe in
einem sozialpflegerischen oder sozialpddagogischen Berufsfeld.
Zusétzlich kénnen je nach Fahigkeit weitere allgemeinbildende
Abschlusse (mittlerer Bildungsabschluss) erworben werden.

Sie bringen den Hauptschulabschluss mit? Dann fUhren Sie diese

beiden Bildungsgange in zwei Jahren neben einem staatlichen

Berufsabschluss auch zu einem mittleren Bildungsabschluss:
Berufsfachschule Kinderpflegerin/Kinderpfleger
Berufsfachschule Sozialassistentin/Sozialassistent

Der vollzeitschulische Bildungsgang setzt den mittleren Bildungs-
abschluss voraus und vermittelt berufliche Kenntnisse und den
schulischen Teil der Fachhochschulreife. Sie sollten gute schu-
lische Leistungen mitbringen und Interesse am theoretischen
Arbeiten haben. Es sind Praktika von insgesamt 12 Wochen
integriert. Um die allgemeine Fachhochschulreife zu erlangen,
sind Praktika nach Beendigung der Sekundarstufe | im Umfang
von 12 Wochen abzuleisten. Alternativ erlangen Sie die allgemeine
Fachhochschulreife nach einer mindestens zweijahrigen Berufs-
ausbildung.

Wenn Sie sowohl den mittleren Bildungsabschluss als auch eine
abgeschlossene Berufsausbildung bzw. eine vergleichbare Vor-
bildung in diesem Berufsfeld besitzen, kénnen Sie unsere ein-
jahrige Fachoberschule besuchen. Sie vermittelt vertiefte beruf-
liche Kenntnisse und die allgemeine Fachhochschulreife. Der Ab-
schluss ist Grundlage fur alle Studiengange an Fachhochschulen
und erdffnet den Zugang zu Laufbahnen des gehobenen nicht-
technischen Dienstes in der 6ffentlichen Verwaltung.

Sie haben bereits einen Berufsabschluss und die Fachhochschul-
reife? Dann kénnen Sie am BKE die Klasse 13 der Fachoberschule
besuchen. Mit der Abschlussprifung wird die allgemeine Hoch-
schulreife oder die fachgebundene Hochschulreife erworben.
Mit der allgemeinen Hochschulreife haben Sie Zugang zu allen
Universitaten.



BERUFLICHES GYMNASIUM
(ERZIEHERIN/ERZIEHER MIT AHR)

Mit mittlerem Bildungsabschluss kénnen Sie am Beruf-
lichen Gymnasium in vier Jahren gleichzeitig die allge-
meine Hochschulreife und die Ausbildung als ,Staatlich
anerkannte/r Erzieher/in“ schaffen. Nach drei Jahren Voll-
zeitunterricht mit 14 Wochen Blockpraktikum erreichen Sie
die allgemeine Hochschulreife. Im vierten Jahr folgt das
Berufspraktikum im sozialpadagogischen Arbeitsfeld mit
schulischen Anteilen in Blockform.

FACHSCHULE FUR SOZIALPADAGOGIK

Mit abgeschlossener Berufsausbildung und mittlerem Bil-
dungsabschluss steht lhnen die Fachschule fiir Sozial-
padagogik offen. Hier konnen Sie in drei Jahren neben dem
beruflichen Abschluss als ,,Staatlich anerkannte/r Erzieher/
in“ auch die Fachhochschulreife erlangen. In der Vollzeit-
form ist ggf. eine Forderung durch einen Bildungsgutschein
der Agentur fiir Arbeit/des Jobcenters maoglich. Alternativ
besuchen Sie drei Jahre die praxisintegrierte Form (PIA),
die schulische Ausbildung und Ausbildung in der Praxis
verzahnt realisiert. Das Berufspraktikum ist integriert, die
Praxiszeiten in den Einrichtungen werden auf der Basis von
mit den Tragern geschlossenen Praktikumsvertragen ent-
sprechend entlohnt. Wir beraten Sie gerne personlich!

IHRE ANSPRECHPARTNER/INNEN

Einjahrige Berufsfachschule:
Corinna Schmidt, corinna.schmidt@bke-koeln.de

Zweijahrige Berufsfachschule:
Bende Altinay, bende.altinay@bke-koeln.de

Einjahrige Fachoberschule 12B oder 13B,
Zweijahrige (Hohere) Berufsfachschule:
Elke Opara, elke.opara@bke-koeln.de

Berufliches Gymnasium:
Claudia Adameck, claudia.adameck@bke-koeln.de

Fachschule fiir Sozialpadagogik:
André Kirczek, andre.kirczek@bke-koeln.de

Die Stadt Koln sucht motivierte Leute
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Die Stadt K6In sucht motivierte Leute!
www.stadt.koeln | www.stadt-koeln.de

Du liebst Vielfalt und Abwechslung und méchtest bei einer der
groBten Arbeitgeberinnen in NRW ins Berufsleben starten?
Dann bist du bei uns genau richtig!

Wir setzen uns aktiv fur eine ,bunte” Stadtverwaltung ein,
die die vielfaltige Bevélkerung in Kéln widerspiegelt. Hierbei
bist du mit deinen ganz persénlichen Talenten herzlich bei uns
willkommen, um unsere Angebote an alle Kélnerinnen und
Kélner weiter auszubauen und das tagliche Arbeiten noch ef-
fektiver, burgernaher und serviceorientierter zu gestalten. Bei
uns findet jede bzw. jeder das Passende.

Verwaltungsberufe:

Es gibt drei spannende Maoglichkeiten fir dich, bei uns in einer
Ausbildung bzw. einem Studium im Verwaltungsbereich rich-
tig durchzustarten.

In allen Féllen lernst du dual, d.h., Theorie und Praxis wechseln
sich wiederholt ab und sorgen fir eine abwechslungsreiche
Ausbildungs- bzw. Studienzeit.

IT:

Im IT-Bereich bieten wir dir die Ausbildung zur Fachinforma-
tikerin bzw. zum Fachinformatiker sowie das Studium zur
Wirtschaftsinformatikerin bzw. zum Wirtschaftsinformatiker
(Bachelor of Science) an.

Kaufmannische, handwerkliche und technische Berufe:
Auch in diesem Tatigkeitsfeld haben wir ein groBBes Angehot
in Uber 25 Berufshildern.

Schau dir deine Méglichkeiten bei uns doch einfach mal im
Internet an unter:
www.stadt-koeln.de/politik-und-verwaltung/arbeiten-
bei-der-stadt/ausbildung/ausbildungsangebot

Wir freuen uns auf dich und deine Bewerbung!




O WIR UNTERSTUTZEN
%‘p(’;; UNSER FORDERVEREIN
& v O/\ Der ,Verein der Freunde und Forderer des Berufskollegs Ehrenfeld e.V.*

’fO L“ unterstltzt seit 1987 erfolgreich unsere Schule. Dank der finanziellen
Mittel, die uns durch Mitgliedsbeitrage, Spenden unserer Kooperations-
partner sowie den Erlds aus Schulveranstaltungen zur Verfligung stehen,
kann der Forderverein schnell und unbUrokratisch helfen. Dies ist in
Zeiten fortschreitender Sparzwange eine groBe Unterstitzung. Die

WeinsbergstraBBe 72

50823 KolIn Schwerpunkte der Forderarbeit liegen in den Bereichen:

e Ausstattung der Schule als Lebensraum
Telefon: 0221 951493-0 e AuBendarstellung und Kommunikation
Fax: 0221 951493-13 Unterstiitzung von schulischen Veranstaltungen mit dem Ziel
info@bke-koeln.de der BI|dIL.,II’]g unq Wel‘Ferblldung‘ .

e UnterstUtzung in sozialen Notsituationen
www.bke-koeln.de e Schulinterne Ehrungen und Preise bei besonderen Leistungen

e Wirtschaftliche Abwicklung européischer Austauschprogramme,
der Erzieher-UmschulungsmaBnahme und des Schilercafés

e Ausbau der Zusammenarbeit mit den dualen Partnern unserer
Bildungsgénge

IHR ANSPRECHPARTNER

Verein der Freunde und Forderer des BKE:
Klaus LUtkehaus, klaus.luetkehaus@bke-koeln.de

JS/DEUTSCHLAND ¢ Concept: JS/MEDIATOOLSA/S ¢ 37101 « www.jsdeutschland.de




