
WERDE KOCH/ KÖCHIN FÜR DIE 

STADT KÖLN! 

 

  

Lust auf Karriere? Bewirb dich 

jetzt → 

 

Aufgaben und Tätigkeiten:      

 Zubereitung von Speisen 

 Arbeit im Servicebereich  

 Vorbereitung und Zubereitung von kalten und warmen Gerichten  

 Erstellung von Speisekarten-, plänen und Menüfolgen 

 Wareneinkauf und deren fachgerechte Lagerung und Pflege 

 

Voraussetzungen: 

 Hauptschulabschluss Klasse 9 (oder weiterführende Abschlüsse) 

 

Ablauf & Dauer: 

 Ausbildungsstart jeweils am 12.08.  

 Dauer 3 Jahre (39h wöchentlich) 

 Theorie & ein Teil der Praxis findet am Berufskolleg Ehrenfeld statt, weitere 
Praxiseinsätze in anerkannten Restaurants der Privatwirtschaft 

 

Vergütung und Gehalt:  

 ab 1.218,26 Euro (Stand 01/2025) 

 

Du bringst mit:  

 Eine Vorliebe für das Kochen 

 Sorgfalt und Genauigkeit  

 Gute Kommunikationsfähigkeit 

 Teamfähigkeit 

 


